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SEFTALILI KRAL MERENGI

22,5 cm'lik 1 stinger keki (enlemesine ikiye bélinmisg)
6 komposto seftali (suyu stizilmis)

6 corba kagsiJgi badem (¢ekilmig)

2 yumurtanm sarisi

kahve kagiginin ucuyla badem esansi

1 corba kasigi toz seker

100 gr mereng

250 gr taze cilek (saplar ayiklanip yikanmig)

Once finninizi yliksek sicakliga (220° C) getirip isitiniz. Kekin alt yarisini atese dayanikli bir servis tabagina
koyup 5 yarnim seftaliyi kesik kisimlari yukari bakacak bicimde kekin kenarlarina, altinci seftaliyi de ortasina
koyarak bir kenara birakiniz.

KUguk bir kasede ¢ekilmis badem, yumurta sarilari, badem esansi ve sekeri karigtiriniz. Karigimi purtiiksuz bir
bulamag haline getirip, seftalilerin i¢lerine doldurunuz. Badem harcinin Gstini merengle susli bi¢cimde értlindz.
Keki firinin Ust katinda 5 dakika, mereng nar gibi olana kadar pigiriniz.

Kekinizi firndan ¢ikarip cileklerle siisleyerek servis ediniz.

Not: Cilekli sos yada krem santiyi ile servis edilebilir.
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