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SEFTALILI KEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1,5 Su Bardagi seker

2 Cay Kagi§! kabartma tozu

1 Su Bardagi un

2 Yemek Kasidi sana klasik

1 Gay Kasigi muskat rendesi
2 Adet seftali

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz

1 Su Bardag st

Finni énceden isinmasi icin 180 °C ye ayarlayin. Seftalileri kabuklarini soyarak ince ince dilimleyin ve bir kase
de 1 yemek kasigi seker ile karistirip, dinlenmeye birakin. Seftaliler seker ile suyunu salip, serbetlenirken; baska
bir kasede kalan sekeri sivi yag, un, tuz, muskat rendesi ve sit ile karigtirin. en son olarak kabartma tozunu
ekleyin firin kabini éncelikle bir cay kasigi margarin ile iyice yaglayin veya yaglh kagit da tercih edebilirsiniz.
Hamurun kabarmasi ihtimalini gbz 6niinde bulundurarak sirf tabani degil, kenarlari da yaglayin. Ardindan
hamuru kaba dékin ve yayllmasini saglayin.Hamur tim kaba yayilinca, sirayla seftali dilimlerini dizin.Onceden
180 °C ‘de 1siimis firinda, firninizin gtictine bagdl olarak kontrol ederek, 30-40 dakika pigirin.
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