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SEFTALILI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

2 paket vanilya

3 su bardagi un

3 ¢corba kasigi yogurt
1,5 cay bardagi sivi yag
1,5 cay bardag sut

4 corba kagigi kakao
Uzeri icin:

2 adet seftali

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumurtalari derin bir kabin i¢ine kirin ve Gzerine sekeri koyup 5 dakika ¢irpin. Yogurt, sivi yag, sit ve kakaoyu
da Uizerine ekleyip ¢irpmaya devamedin. Kabartma tozu, karbonat un ve vanilyayi da ekleyip karistirin. Bu harci
yaglanmig ve unlanmis kek kalibina dékin. 170 derecedeki isitiimig firinda 40 dakika pisirin. Firindan alip
dinlendirin, Gzerine dilimlenmis seftali ve pudra sekeri ile servis yapin.
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