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SEFTALILI KEK

750 Gram seftali
Yarim bardak st
Vanilya

3 yumurta

100 gram seker
Bir tutam tuz

4 corbakasidi un

Seftalileri kaynar suya sokup bekletmeden gikarin. Seftalileri soyup dilimleyin ve suyunu saklayin. Sitle
vanilyayi iyice kaynatin ve Uzerinde olugsacak kaymagi alin. Uzerine geftalilerin suyunu yavas yavas dokin. Unu
yavas yavas ekleyin ve karigimi sittin i¢ine dékiin. Hamuru bir saat kadar ilik bir yerde dinlendirin. Kalibi iyice
yaglayip seftali dilimlerini muntazam bir sekilde yerlestirin. Seftalilerin Gstline énceden hazirladiginiz karigimi
doékan yine yavas yavas dokin. 200 derece firinin tam ortasinda 25-30 dakika pigirin,soguduktan sonra servis

yapin.
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