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SEFTALILI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 adet sert seftali

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
Uzeri icin:

2 adet olgun seftali

1 cay bardad seker

Derin kapta seker ve yumurtalar, seker eriyene kadar cirpilir. Uzerine kiip seklinde dogranmig seftali ve diger
kek malzemeleri eklenir. Yaglanmig kek kalibina dokdilir. Onceden isitiimig 175 derece firinda yaklasik 45-50
dakika pisirilir. Bu arada seftaliler soyulur, rendelenir, ki¢Uk bir tencereye aktarilir. Uzerine seker katilir. Orta
ateste karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. Kek firindan giktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.
Uzerine pisirilen seftalili karisim gezdirilir.

ML® Seftalili Kek icin tiklayin
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