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SEFTALILI KEK

4 tane orta boy seftali

4 tane yumurta

125 gram tereyagi (oda i1sisinda)
1 su bardag st

2 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Oncelikle oda sicakligina gelen tereyagiyla sekeri cirpin. Ardindan yumurtalari tek tek ilave edin. Yaklagik 5
dakika kadar ¢irpin ve icerisine sut dahil edin. Daha sonra unu, kabartma tozunu ve vanilyayi elekten gegirin ve
harca ilave ederek spatula ile karistirin. Kek kalibini margarin ile yaglayin ve un serpistirin. Kek hamurunun bir
kismini aktarin ve geftali dilimlerini her yerine dizin. Kalan harci tekrardan aktarin ve iyice yayip, tekrar seftali
dizin. Kek kalibini elinizle sallayin ki, harg kaliba esit dagilsin. Onceden isitilan 180 derecelik firinin alt
bdélmesinde pisirin. Pigen seftalili keke pudra sekeri serpistirin.
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