o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEFTALILI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gram eritilmis margarin

2 su bardagi un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
4-5 adet seftali

Kek icin yumurtayi toz seker ile birlikte derin bir kapta ¢irpin. Eritilmis margarini katip, 1-2 dakika daha ¢irpmaya
devam edin. Un, kabartma tozu ve vanilya ilave edip, karistirin. 22 x 22 cm ebadinda kare bir kelepgeli kaliba
veya tepsiye hamuru bogaltin. Uzerine belirli araliklarla ikiye bolinmig ve ¢ekirdegi ¢ikariimig seftalileri
yerlestirin. Onceden isitiimig 10 derece firinda 25-30 dakika pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve
dilimleyerek servis yapin.

Not: Seftaliler blyilk ise ay seklinde dilimleyerek yerlestirin.
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