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SEFTALILI KEK

6 adet seftali

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

2 corba kasigi krema

1 cay bardagi sivi yag

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi file badem

Yumurtay! toz gseker ile ¢irpip kar haline getirin. Yogurt, krema ve sivi yagi ekleyin. Un, vanilya ve kabartma
tozu ilave edip karigtirin. Ikiye boltinmis kayisi pargalarini serpistirip hafifce karigtirmaya devam edin.
Yaglanmis kek kalibina dokip, file badem serpistirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika pisirin.

Not: Kek hazirlarken ¢irpma iglemi icin cam kaplari tercih edin. Kek yaparken malzemeleri yumurta, seker, sivi
yag ve un siralamasi ile ekleyin. Keklerinizde karbonat yerine kabartma tozu kullanmay: tercih edin. Kekinize
katacaginiz unu kabartma tozu ile birlikte elerseniz hem topak kalmaz, hem de kabartma tozu homojen olarak
karisir ve kekiniz daha iyi kabarir. Girpma islemini mikserle yapacaksaniz, dnce yavas, daha sonra hizli devri
kullanin. Kekinize un ekledikten sonra mikserin yavas devrini ya da ¢irpma teli kullanin.
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