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SEFTALILI KEK

https://haber7.com

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 cay kasigi tarcin

5 adet seftali ya da nektarin
1/2 su bardagi siviyag

1 su bardag st

Yumurta ve sekeri mikserle yogunlagincaya ve kabarincaya kadar ¢irpin.

Unu genis bir kaba eleyin, Gzerine kabartma tozu, targin ve vanilini eleyin.

Yumurta ve sekerli karigima 2-3 kere de karistirarak yedirin.

Kalan sivi malzeleri ekleyin. Homojen bir karigim olana kadar ¢irpmaya devam edin.

20 cm’lik kek kalibini yaglayip, unlayin. Hamuru kek kalibina dékin ve bir ka¢ kez dibini tezgaha vurarak
icindeki kabarciklar patlatin.

Seftalileri iyice temizleyin, kurulayip yarim daire seklinde dilimler ¢ikarin.

Hamurun Uzerine gelisi glizel ¢cikardiginiz dilimleri yerlestirerek hamurun igerisine hafifce gémulmesi igin
bastirin.

Onceden isitilmig 175 derecelik firnda 35 dakika pisirin.

Not: Fansiz programda pisirmek esit kabarmaya yardimci olur.
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