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SEFTALILI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardag st
Alabildigi kadar un

1 paket kabartma toz

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

1 geftal

Yumurta ve sekeri seker eriyinceye kadar mikserde ¢irpin. Siit ve sivi yagi ekleyip spatula yardimiyla karigtirin.
Un, kabartma tozu, vanilya ve targini da eleyerek karigima ekleyin.

Yaglanmis kaliba dokerek, tizerine ince dilimlenmis seftali ekleyin. Onceden isitilmis firnda 180 derecede 30
dakika pisirin.
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