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SEFTALILI KEK

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1.5 cay fincani margarin veya tereyagi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

2 adet seftali

Firini 180 derece isitin. Bir kapta kabartma tozu ve unu karistirin. Bagka bir kapta yumurta, seker ve vanilyayi
¢irpin, tereyagini ekleyin. Unlu karigsimi da ilave edin ve iyice ¢irpin. Tart kalibini yaglayin (tek kalipta yapilmasi
Onerilir) ve karigimi igine dokin. Seftalileri dizin. Seftalilerin Gizerine hazirladiginiz karisimi dékin. Isitimis firinda
yaklasik 30 dakika veya pembelesinceye kadar pisirin. llik veya soguk servis yapabilirsiniz. Ik servis
yapacaksaniz, sade dondurma ile birlikte tercih edin.
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