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SEFTALILI KEK

3 adet seftali

3 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi

1 su bardagi seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket vanilya ve kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

1 limon suyu

Yumurta, seker, sivi yag, st, limon kabugu rendesi ve limon suyunu ekleyip ¢irpin. Unu, vanilyay! ve kabartma
tozunu eleyin, karigima ekleyip karistirin. Kek kaliplarini yaglayip unlayin. Iglerine kiip dogranmig seftalileri
paylastirin ve kek harcini bogaltin. Firinda 25 dakika pisirin.
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