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SEFTALILI IRMIK TATLISI

9 corba kasigi irmik,

4.5 su bardag sut,

12 corba kasig tozseker,

1 adet rendelenmig limon kabugu,
3 adet seftali

Bir tencereye 9 ¢orba kagsi§i irmik, sut. tozseker, ve rendelenmigs limon kabugunu koyup devamli karistirarak,
6nce ylUksek sonra kisik ateste boza kivamina gelinceye kadar pisirin. Atesten alip 20-25 cm gapindaki yuvarlak
kaba, irmikli malzemenin yarisini bogaltin. Uzerine, kabuklari soyulmus ve dilimlenmis seftalileri dizin. Kalan
irmik malzemesini seftalilerin lizerine bogaltip diizeltin. Buzlukta soguttuktan sonra servis yapin.
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