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SEFTALILI IRMIK TATLISI

THY Skylife

1 kg seftali

500 g seker

600 g beyaz peynir
500 g irmik

1 paket kabartma tozu
8 yumurta

Sos Igin:

11tsu

1 kg toz seker

2 limon

Seftalilerin kabuklari soyun ev 100 g seker ile diri kalacak sekilde haglayin. Diger tim malzeme genis bir
tencere igine alip ve kanstirin. Haglanmig seftalileri kiip seklinde dogradiktan sonra diger malzemelerin igine
katip iyice karistirin ve kek kalibina dékin. Onceden isitilmig firinda 150 derecede 45 dakika pisirin. Firindan
¢iktiktan sonra hazirlanan surubu sicak olarak, sicak kekin tzerine dékiin ve sogumaya birakin. Servis edilirken
dilerseniz seftali dilimleri kullanabilirsiniz.
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