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SEFTALILI IRMIK HELVASI

2 su bardagi seftali suyu

2 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi erimis margarin

Tencereye 2 su bardadi su ve seftali suyunu alin, Gzerine irmik ve toz sekeri ilave edin, kisik ateste katilagincaya
kadar pisirin. En son margarini ekleyin, karistirin. Bir kek kalibinin igini islatin, bu karisimi kek kalibina bosaltin,
buzdolabinda 5-6 saat bekletin. Buzdolabindan ¢iktiktan sonra dilimleyerek servis edin.
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