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SEFTALILI GEVREK

6 blyUk boy seftali, dilimlenmig
2 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kagigi esmer geker
Gevrek Igin:

1 fincan esmer seker

0.5 fincan tam bugday unu

1 fincan CHEERIOS® kahvaltilik gevrek, hafifge ufalanmis
0.5 cay kasigi targin

0.3 cay kasigi tuz

0.5 fincan kiyllmig ceviz

1 erimig parca tereyagi

0.5 cay kasigi vanilya

Firnni 175° C&apos;ye ayarlayin.

20 cm&apos;lik cam bir kaba geftali dilimlerini, 2 yemek kasigi tereyagini ve esmer sekeri ilave edin.

Bir kenara ayirin.

Gevrek igin:

Orta boy bir kasede esmer sekeri, unu, dévilmis CHEERIOS® kahvaltilik gevregi, targini ve tuzu bir ¢atal
yardimiyla karigtirin.

Ceviz, tereyagi ve vanilyay! ilave edin.

lyice karigana dek elinizle yogurun.

Seftali karigiminin Gzerini CHEERIOS® ve esmer sekerle sisleyip 40 dakika firinda pisirin.

Finndan ¢ikarip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:164830 « adi:Seftalili Gevrek « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:02.04.2025 - 05:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-gevrek-vt116111
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/seftalili-gevrek-164830.jpg
http://www.tcpdf.org

