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SEFTALILI FLAN

Malzemeler:

6 adet milféy hamuru

3 adet seftali

1 cay bardagdi toz seker
1 adet yumurta aki

1 cay kasigi tarcin

3 yemek kasigi badem
1 kutu dondurma

Hazirlanisi:

Seftalileri soyup dilimleyin. Milfdy hamurlarini yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta beyazi siiriin.
Dilimlenmig seftalileri milf6ylerin Gzerine dizin. Targinla toz gekeri karigtirip geftalilerin tizerine serpin. Bademleri
Uzerine serpigtirin. 170 derece 1sitilmis firnda 15-20 dakika pisirip ¢ikarin. Uzerine dondurma egliginde servise
sunun.
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