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SEFTALILI DONDURMA

5 su bardagi sit

5 adet yumurta sarisi
1,5 su bardag toz seker
2 su bardagi krema

1 paket vanilya

500 gr. seftali

S0tU tencereye alin vanilyayi ilave edin. Ateste kaynamaya baslayinca ocaktan alip 20 dakika bekletin, igine
yumurta sarilarini sekeri koyun: Mikser ile hizli hizli ¢irpin. Tencereyi igi su dolu bir tencereye (benmari
usulUjoturtun. Kisik ateste devamli karistirarak 15 dakika pisirin. Derin bir kaba dokin. Sogumaya birakin.
Kremay! ayri bir kapta ¢irpin. Hazirladiginiz soguk kremayi azar azar dokerek karigtirin. Seftalileri iyice yikayin
cekirdeklerini ¢ikarip, rondodan gecirip pure haline getirin. Hazirladiginiz kremaya karistirin. Uzerini érttin,
buzlukta donuncaya kadar bekletin. Donunca derin bir kaba alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Tekrar dondurucuya
koyun. 20 dakika daha bekletin. Daha sonra tekrar ¢irpin. Ayni islemi iki kez tekrarlayin. Hazirladiginiz
dondurmayi saklama kaplarinda agzini sikica kapatarak saklayin. Servis yapincaya kadar buzlukta bekletin.
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