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SEFTALILI CRUMBLE

http://www.hurriyet.com.tr

150 gram tereyagi

1 + 1/3 su bardagi un

1 cay bardagi iri cekilmis findik ici
Yarim su bardag toz seker

1 cay bardagi yulaf ezmesi
Seftalili harg igin:

4 adet seftali

2 yemek kasigi toz seker

2 tatl kagigi nisasta

Seftalileri soyup kip kiip dograyin.

Uzerine nigastay! ve toz sekeri serpin ve iyice karistirin.

Malzemeyi firnn kabina yayin.

Tereyagi, seker ve unu mutfak robotunda karigtirin.

Hamur topak topak olunca Gzerine findigi ve yulafi ekleyin ve karigtirin.
Karigimi seftalilerin Gzerine parga parga yerlegtirin.

Firini 180 dereceye ayarlayip dnceden isitin.

Tathnizi 45 dakika kadar firinlayip ilk sicagr gegince servis edin.
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