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SEFTALILI COREK

2 adet ekmek hamuru

1 cay bardagdi toz seker

3 adet seftali

3 corba kasigi susam

1 cay bardadi esmer seker
1 adet yumurtanin sarisi

Ekmek hamurlarina toz sekeri ekleyip yogurun. Uzerini nemli bezle 6rtlip, 1 saat kadar bekleterek kabarmasini
saglayin. Hamuru 22 cm&apos;lik yaglanmis kaliba bastirarak yayin. Seftalileri dilimleyip hamurun orta kismina
yerlestirin. Seftalilerin Gzerine esmer sekeri serpin. Hamurun agikta kalan kenarlarina firgayla yumurta sarisini
sUrlin. Uzerine susam serpin. 200 derece firinda altin sarisi olana kadar pisirin. llikken dilimleyerek servis yapin.

Not: Goredi sogutmadan, ilik olarak tiiketmenizi 6neririz.
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