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SEFTALILI CHEESECAKE

5 adet seftali

1 kahve fincani toz seker
1 paket pdtibér biskivi
100 gram tereyagi

1 adet limon

250 gram slizme yogurt
2 paket labne peyniri

Susleme igin 4 adet seftalinin kabuklarini temizleyip ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin. Toz sekerle birlikle blenderden
gecirin. Dilediginiz sekildeki kaliplara bosaltip, 1 gece derin dondurucuda bekletin. Cheesecake igin ufalanmig
biskivi, rendelenmig limon kabugu ve eritilmig tereyagini karigtirin. Kalan 1 adet seftaliyi ezdikten sonra tizerine
ekleyin ve iyice karistirin. Ince bir taban olacak sekilde elinizle bastirarak bir kaliba yerlegtirin. Ayri bir yerde
slizme yogurt ve labne peynirini karigtirin. Bisklvi tabaninin (izerine 2-3 cm kalinliginda olacak sekilde yayin. 1
gece buzdolabinda bekletin. Dondurulmus seftali toplari ile susleyip servis yapin.
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