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SEFTALILI CHEESECAKE

1 cay kasigi tarcin

2 paket biskivi

50 gram tereyag!

2 cay bardag toz seker
3 adet yumurta

3 yemek kasigi un

1 kutu krema

250 gram slizme yogurt
350 gram labne peyniri

4 adet seftali

1 paket vanilin

Bisklvi ve tereyagini robottan gegirin. Kelepgeli kek kalibinin tabanina yagl kagit serin ve hazirladiginiz taban
malzemesini yayin.

Toz sekeri, yumurtalari ve vanilini bir kabin icinde mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Daha sonra un ve krema ilave
ederek tekrar ¢irpin. Labne ve stizme yogurdu da ekleyip mikserle ¢irpmaya devam edin.

Hazirladiginiz karigsimin icine seftalileri kiip kiip dograyin ve kasikla karigimi karistirin. 180 derecede firini isitin.
Daha sonra hazirladiginiz karigimi kek kalibina dékerek firina verin. 45-55 dakika firinda pisirin.

Cheesecake'i firndan alip sogumaya birakin ve ardindan buzdolabinda bir gece dinlendirin. Son olarak Uizerine
seftali dilimleri yerlestirin.
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