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SEFTALILI BUZLU TATLI

1 kg seftali

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 tath kasidi salep

200 ml Pakmaya SefKrema

Seker ve salebi bir kasede harmanlayin. Su ekleyip birkag tasim kaynatin.

Ocaktan alip sogumaya birakin.

Seftalileri yikayin, gekirdeklerini ¢ikartin ve kabuklariyla birlikte dograyip pure haline getirin.

Pure haline getirdiginiz seftalileri soguyan salepli serbet ile birlestirin. En son Pakmaya SefKrema[?lyi ekleyin,
tekrar karigtirin.

Karigimi buzluga dayanikli bir kaba aktarin. 3 saatte bir, 3 kez olacak sekilde karistirin. Daha sonra 6 saat daha
bekletin. Seftalili buzlu tathniz hazirdir.
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