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SEFTALILI BOHCA

8 adet kare milféy hamuru
2 adet seftali

1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

Seftaliler soyulur, minik dogranir. Bir tencereye aktarilir, Gzerine seker katilir ve hafif gevseyene kadar pigirilir.
Milféy hamurlari merdaneyle biraz biydtdlir. Ortasina seftalili harg paylastirilir. Yukari dogru toplanir ve agz
kese gibi siktirilarak bastirilir. Uzerine ve kenarlarina yumurta surGldr. Yaglanmig tepsiye dizilir. Onceden
isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Seftalili Orqil icin tiklayin
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