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SEFTALILI BETTY

500 gr tath seftali

100 gr pudra sekeri

100 gr taze beyaz ekmek kirintisi

Bir portakalin suyu ve kabugunun rendesi
75 gr tereyag, eritilmis

Servis i¢in hazir krema ya da kaymak

Seftalileri yikayip kabuklari soyun, ortalarindan yararak ¢ekirdeklerini ¢gikariniz ve dilimleyiniz. Pudra sekerini,
ekmek kirintilarini, portakal kabudu rendesini karigtirin. Firina dayanikli bir kabi yaglayin. Seftali dilimlerini bir
sira dizin. Daha sonra bir sira ekmek kirintilar olmak Gzere yaglanmis kalibi doldururken, her siranin Gzerine
erimis tereyadindan serpigtirin. En son kat, Gzerine tereyadi serpistirilmis ekmek kirintilarindan olugsmalidir. Orta
isidaki firinda 45 dakika, kizarip gevreklesene dek pigirin. Sicakken krema ile servisini yapin.
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