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SEFTALI VE PEYNIRLI KEK

10 Kisilik Gerekli malzeme:
2 seftali

1 cay bardagdi seftali suyu

1 su bardagi tozseker

125 gr margarin

3 yumurta

3 su bardagi un

1 kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi findik

1 su bardag@i tuzsuz lor peyniri
1 corba kasidi pudra sekeri

Tozseker, 3 yumurta ve eritilmis margarini mikserle 15 dakika ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu ilave edin.
Seftalileri klip seklinde kesin ve seftali suyuyla birlikte karigima ekleyin. Findigin yarist ile lor peynirini ilave edip
karigtirin. Kek malzemesini yaglanmig kaliba dokiip ayirdiginiz findiklar iri déverek tzerine serpin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firnda 40 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri eleyip servis yapin.

ML® Seftalili Kek icin tiklayin
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