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SEFTALI VE KAYISI KITIRI

6 adet kayisi

1 adet seftali

2 cay kasigi tarcin

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yarim su bardagi su

12 damla sivi tatlandirici

1 su bardag musli

Yarim su bardagi yulaf

Yarim su bardagdi misir gevregi

Seftalilerin ve kayisilarin kabuklarini soyup kiip kiip dograyin. Bir tencereye alin. Uzerine targin, limon kabugu
rendesi ve yarim bardak suyu ilave ederek meyveler diri kalacak gekilde 2-3 dakika pisirin. Bu karigimin igine
sivi tatlandiriclyr damlatip karistirin. Isiya dayanikli firin kabina karigsimi bogaltin. Uzerine musli, yulaf ve misir
gevregi karigsimini yayip énceden isitiimis 180 derece firinda izeri kizarana kadar pisirin. Soguduktan sonra
servis yapin.
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