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SEFTALI VE FRAMBUAZLI KEK

5 adet seftali

25 adet frambuaz

2.5 su bardagi un

Yarim paket buskuvi kirintisi
50 gr margarin

1 su bardagi seker

3 adet yumurta

1/4 bardak sUt

Firninizi 180 C[?lde 6nceden isitin. Seftalileri 5 dakika hasglayip hemen soguk sudan gegirin, kabuklarini soyun
ve ortasindaki ¢gekirdegi ¢ikartip ikiye kesin. )

Kelepgeli 23 cm ¢apindaki kek kalibinin altina parsémen kagdidi serin. Uzerine eritilmis yagdi dékin, ardindan
sekeri serpin. Frambuazlar ve seftalileri yerlestirin ve biskuvi kinntilarini bunlarin Gstiine dékin.

Karistirma kabinda ¢irptiginiz yumurtalara ve sekere, sit ve unu ekleyin ve karistirin. Bunu meyvelerin Gzerine
doékin ve 55 dakika pisirin. Oda sicakligina geldikten sonra servis tabagina ters gevirin ve Ilik olarak servis edin.
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