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SEFTALI VE CEVIZLI PANDISPANYA RULO

Kullanilacak malzeme:

100 gram toz sekeri,

3 yumurta,

100 gram un,

300 gram geftali marmelati,
150 gram kabuksuz findik,
1 corba kasigi tereyagi,

1 cay kasidi tuz,

yeteri kadar pudra sekeri.

Yapimi: Porselen bir kAseye yumurtalarin sarilari konur. Buna toz sekeri katilir ve beyaz bir képUk durumuna
gelinceye kadar ¢irpilir. Un elege bosaltilir. Elekten azar azar akitilarak ¢irpilmakta olan yumurtaya katilir.

Beri yanda bir bagka porselen kdseye yumurtalarin aklari bogaltilir. 1 ¢ay kasigi tuz kattiktan sonra karigim
képuk durumuna gelinceye kadar ¢irpilir. Sonra yumurta aklar tahta kasikla yavas yavas karistirimakta olan
yumurta sarilarina azar azar katilr. )

BuyUkge ve alcak kenarli diktértgen bigimindeki bir firin tepsisi iyice yaga bulanir. Ustline tepsiye gore kesilmis
bir yag k&gdidi astar gibi kaplanir. Bu k&gidin Ustl de iyice yada bulanir. Sonra hamur tepsiye dékaldr ve bir
spatulayla iyice yayilir.

Tepsi ¢ok kizgin olan firina (termostatlh firini olanlar 200 dereceye goére ayarlamalidirlar.) yerlestirilir ve burada
on dakika tutulur.

Hamur piserken dnceden hafifge kavrulmus olan i¢ findigin kabuklari ayiklanir. Bunlardan 5-10 tanesi tatlinin
dekorasyonu igin bir kenara ayrilir. Geri kalaninin yarisi ince ince kiyilir. Geri kalan 6bur yari ise daha irice
dogranir (veya kiyilir).

Marmelat porselen bir kAsede tahta kasikla iyice karigtirilir. Bunun 1/3 U bir kenara ayrilir. Geri kalanina ince
kiyilmig i¢ findik katilir ve iyice karigtirilir.

Hamur pisince firindan ¢ikarilir, nemli guval ya da kanavige cinsinden bir kumasin Usttine basasagi edilir. Tepsi
kaldirildiktan sonra yagd k&gidi da pandispanya zedelenmeden alinir. Hemen Usttine findikla kanstinlmis
marmelat dokdillr ve spatulayla diizenli bir bicimde yayilir. Pandispanya daha ilikken yanlamasina rulo
bigiminde sarilir. Boylece marmelat, pandispanya katlari arasinda kalmig olur. |ki yandan tagacak marmeléat ise
spatulayla ¢ekilip alinir. Rulo, agilmamasi Igin kuru bir beze sarilir ve sogumaya birakilir. Tath soguyunca
bezden cikarilir, bir kenara ayriimis olan marmelat spatulayla Usttine sirllerek yayilir.

Bunun Ustlne de irice dogranmis findik ici ve pudra sekeri serpilir. TUm findiklarn da dizi halinde siraladiktan
sonra tatli servis tabagdina yerlegtirilir.

Keskin bir bigakla dilim dilim kestikten sonra servis yaplilir.
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