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SEFTALI TATLISI

6 adet seftali

2 gay fincani toz seker
2 ¢ay fincani su
Sislemek icin:
Dondurma

Kiyilmis badem

Oncelikle seftalileri yikayip, ortadan ikiye bélelim, firin tepsisine dizelim. Uzerine tozgekeri serpelim tepsinin
dibine suyu ddkelim, tepsiyi aliminyum folyo ile kapatalim.170 derecelik firinda 10 dakika pisirelim.Soguyan
seftalileri servis tabagina alalim buzdolabinda alalim. Servise sunacagimiz zaman (zerine top dondurma
koyalim kiyilmig badem serpelim. Igine sevginizi katmay! unutmayiniz.
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