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SEFTALI TATLISI

1 kg. seftali

1,5 su bardag toz seker
100 gr. findik yada badem
1-1,5 su bardagi su

Seftalileri ortadan kesip cekirdek yataklarini ¢ikartin. Firin kabina dizip, seftalilerin tGzerine toz sekeri serpin.
Seftali oyuklarina findik yada badem yerlestirin, tekrar geker serpistirin. Ardindan suyu firin kabina dokap, firin
kabinin Gzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden 200 derece isitiimis firinda seftaliler yumusayana kadar
pisirin. Pistikten sonra seftalileri sosuyla birlikte buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapin.

ML® Gizemli Seftali icin tiklayin
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