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SEFTALI TATLISI

4 adet seftali

1/4 su bardag portakal suyu
Yarim paket kakaolu biskivi
Yarim paket sade bisk(vi

1/4 ¢orba kasigi targin

Yarim ¢orba kasig toz zencefil
Yarim limon kabugu rendesi

Yarim su bardag eritilmis margarin

i¢ icin grekli olan malzemeleri bir kapta karistirin. Meyveleri ortadan ikiye béliip, cekirdeklerini ¢ikarin. Kesik
ylzleri yukari bakacak gekilde bir firin tepsisine yerlegtirelim. Portakal suyunu meyvelerin tizerine dokelim.
Hazirladigimiz i¢i meyvelerin bosluklarina yerlestirelim. 200 derece firinda 20 dakika kadar pisirelim. Uzerindeki
biskuviler biyaz koyulagsin ancak seftaliler diri kalsin. Biskivi kiriklarinin ¢itir ¢itir olmasi icin bir sdre firinin
Izgarasini agalin, daha sonra Ilik olarak servis yapalim.

ML® Seftali Buzda icin tiklayin
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