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SEFTALI TATLISI

3 adet seftali,

3 bucguk su bardag su,
3 ¢corba kagsiJi tozseker,
1 paket krem santi,

80 gram bitter cikolata,
80 gram ¢ikolata,
vanilyali dondurma,
stislemek icin:

meyve ve bisklvi

Seftalilerin kabuklarini soyun. Tencereye 3 su bardagdi suyu koyup, kaynatin. Sekeri ekleyin. Seftalileri kliguk
kicUk dograyip, tencereye atin.

Birkag¢ dakika haslayin. Daha sonra, seftalileri sulu sekilde tencereden alin. Tabaga koyun. Kasikla iyice ezin.
Kup bardaginin dibine seftalileri iyice yayin.

Krem santiyi Gzerindeki tarife gére hazirlayin. Gikolatayr benmari usuli eritin. Kremay ekleyin. Cikolata sosunu
seftalilerin tGizerine dokdin. Vanilyall dondurmayi da sosun lzerine koyun. En lste krem gantiyi ilave edin. Biskivi
ve meyvelerle slsleyip, buzdolabina koyun. lyice soguyunca servis yapin.

ML® Firinda Seftali icin tiklayin
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