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SEFTALI TATLISI

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 su bardagi toz seker

Yarim paket kabartma tozu

1 fincan sivi yag

Alabildigi kadar un

1 cay bardagi kadar seftali suyu
Yarim ¢ay kasig kirmizi gida boyasi
Taze nane

Kremasini yapmak i¢in:

Yarim litre stt

60 gr margarin

7 yemek kasigi un

7 yemek kasigi toz seker

Genis bir yogurma kabina 2 adet yumurta kirilir, izerine 1 paket margarin, 1 su bardagi toz seker, yarim paket
kabartma tozu, 1 fincan siviyag eklenir ve karigtirilir.

Hamurdan cevize benzer buyUklikte pargalar alinip yuvarlanir, yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirilir.
190-200 derecede Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Kremasi i¢in 60 gram margarin eritilir, Gzerine yarim litre stt, 7’ser yemek kasigi un ve toz seker ilave edilir,
sUrekli karigtinlarak pigirilir.

Firindan ¢ikan kurabiyelerin igleri herhangi bir seyle oyulur.

iki kurabiye, aralarina krema doldurularak st tste yapistirilir.

1/2 cay kasigi kirmizi gida boyasi, 1 ¢cay bardagi seftali suyuyla karigtirilir.

Kurabiyeler kirmizi gida boyasiyla boyanir, toz sekere bulanir.
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