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SEFTALI TATLISI

6 adet seftali

12 tath kasigi toz seker

Servis igin:

Dondurma, kaymak ya da krem santi

Seftalileri soymadan ikiye bolup ¢ekirdeklerini ¢gikarin.

Finn tepsisine dizdiginiz seftalilerin Gzerine birer kasik seker serpin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip seftalileri firina verin.

Seftaliler sularini salip karamelize oluncaya kadar 40-45 dakika civari pisirin.

Finndan aldiginiz tatlilar dilerseniz ik dilerseniz soguk servis edebilirsiniz.

Servis sirasinda lizerine dondurma, kaymak ya da krem santi eklerseniz ya da doviilmis ceviz serperseniz
lezzeti katlanacaktir.
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