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SEFTALI TARTOLETLERI

250 gr (1 su bardagi) krema

2 corba kasiJi seker

1+1/4 su bardag limonlu dondurma

3 blyuk seftali (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak her biri ortadan 2'ye bolinmus)
3 corba kasigi kayisi kaplama

60 gr (1/2 su bardagi) badem (ince kiyllmis)
Hamuru:

360 gr (3 su bardag) un

1/2 kahve kasidi tuz

90 gr (6 corba kasigi) margarin

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

1 corba kasig seker

1 yumurtanin sarisi (hafifge ¢irpilmig)

1-2 ¢orba kasigi su

Once, finninizi iyice (200°C) isitiniz.

Hamuru hazirlamak icin, un ve tuzu blyik bir kaseye eleyiniz. Margarin ve tereyadi bicakla kiglk pargalara
kesip, una ekleyiniz. Parmak uclarinizla yagi karisim ekmek i¢i gérinimUni alincaya kadar una yedirip, sekeri
ekleyiniz. Yumurta sarisiyla 1 corba kasigi su ekleyip, bicakla karistiriniz. Hamuru hafifge yogurunuz. (Hamur
¢ok kuru olursa kalan 1 ¢orba kasiJi suyu ekleyiniz.) Hamuru top yapip, buzdolabinda 30 dakika bekletiniz.
Hamuru buzdolabindan alip, hafifce unlanmis tezgahta 1 cm kalinliginda, daire bigiminde aginiz. 15 cm'lik bir
hamur kesiciyle, hamurdan 6 daire kesiniz. 10 cm ¢apinda 6 tartdlet kalibini bu hamurlarla dégeyiniz. Tartélet
kaliplarini iki blyUk tepsiye, tger Uger yerlestiriniz. Her kalibin Gstline aliminyum kagittan kesilmis daireler
yerlestirip, agirlik olarak birer kasik kuru fasulye koyunuz. Tepsileri firna strip, tart6let kaliplarindaki hamurlari
10 dakika pisiriniz. Kaliplarin Gsttindeki aliminyum kagit ve fasulyeleri alip, hamurlan 5 dakika daha, renkleri
kahverengilesene kadar pisiriniz. Tartélet kaliplarini firndan alip, tel 1zgara tstliinde sogumaya birakiniz.
Soguyunca tartdletleri kaliplardan ¢ikarip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede kremayi yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla iyice ¢irpiniz. Sekeri katip 30 saniye daha,
sert kuleler olusana kadar ¢irpmaya devam ediniz. Cirpilmis kremayi bir sikma torbasina doldurup, bir kenara
birakiniz.

Her tartblete esit miktarda dondurma koyup, Ustline kesik tarafi alta gelecek bigimde yarim geftalileri
yerlestiriniz. Ustlerine kasikla, kayisi kaplamayi esit miktarda yerlestiriniz. Kremayi stslu bicimde her tartdletin
kenarlarina sikip, Ustlerine bademi serperek, servis ediniz.
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