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SEFTALI SOSLU MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagsigi pirin¢ unu
1 paket vanilya

Seftali sosu igin:

5 adet seftali

1 corba kasigi nisasta

4 corba kagig! toz seker

ilk olarak muhallebiyi hazirlayin. Bunun igin tencereye siit, toz seker, un, piring unu ve vanilyayi koyup
karigtirarak pisirin. Hazirlanan muhallebiyi kaba yayin ve sogumasini bekleyin.

Bu arada kabuklar soyulmus seftaliyi blender'la ezin. Uzerine toz seker ve nisasta ekleyin. Kisik ateste pisirin.
Hazirlanan seftalili sosu muhallebinin Gzerine yayin. Hindistan cevizi ve yesil fistik ile stsleyin.

Birka¢ saat dolapta bekletildikten sonra servis yapabilirsiniz.
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