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SEFTALI SERBETLI KEK

Serbet icin:

2 adet seftali

1 cay bardagdi seftali

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu
Kek icin:

4 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2,5 su bardagi un

Seftaliler soyulur ve kabaca dogranir, bir tencereye aktarilir. Su, seker ve limon suyu eklenir. Seftaliler
gevseyene kadar pisirilir. Sonra blenderden gegirilir. Kek malzemesi bir araya getirilir ve ¢irpilir. Yaglanmisg bir
firn kabina dokdldr. 170 derece firinda yaklasik 40 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra hazirlanan
seftalili serbet dokdlir ve yayilir. 1 saat sonra kare kare keserek servise sunulur.
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