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SEFTAL| SERBET]

1 kg olgun seftali
100 gr toz seker

Taze ve olgun seftalilerin ¢cekirdekleri ¢ikarilir, dérde bolinir. Bir kaba bir kat seftali ddsenir, Gzerlerine toz
seker serpilir, yine seftali dizilir. Bu islem geftaliler bitene kadar strdurulir. Bundan sonra seftaliler 12 saat
ustleri kapali olarak bekletilir. Sonra astarlik beze sarilip iyice ezilir. Ezilmis olan seftaliler bezden alinip bir
kasede sulandirilir ve sikarak iyice stizllir. Birinci ve ikinci defa alinan sular bir stirahiye konarak buzdolabina
kaldirihr. Soguduktan sonra servis yapllir.
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