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SEFTALI SERBETI

2 litre su

1 adet limonun suyu

1 kilogram geftali

2 su bardagi toz seker
File antepfistigi

Seftalilerin kabugunu soyup bir tencereye dilimleyin. Uzerine toz seker, su ve limon suyunu ekleyin. Orta ateste
seftaliler iyice yumusayana kadar pisirin.

Tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin. Meyveleri ezerek serbeti slizgegten gegirin. Siirahiye doldurup
buzdolabinda bekletin.

File antepfistig serpip soguk servis yapin.
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