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SEFTAL| SERBET]

https://migros.com.tr

2 kg seftali

1 kg toz seker

3 adet karanfil

1,51t su

1 adet limon kabugu

1 cay kasigi limon suyu

1. Seftalilerin kabuklarini soyup kiip kiip dograyin.

2. Dogranmig seftalileri genis bir tencereye alip sirasiyla seker, karanfil ve limon suyu ekleyin.

3. Seftalileri bu sekilde 10 saat bekletin.

4. Su ilave edip 30 dakika kaynatin, limon kabuklarini ekleyerek 10 dakika daha kaynatin ve sogumaya birakin.
5. Tllbent yardimiyla stizerek sogutarak servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:109339 « adi:Seftali Serbeti « gonderen:Goksen « indirme tarihi:08.04.2025 - 07:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftali-serbeti-vt79754
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/seftali-serbeti-109339.jpg
http://www.tcpdf.org

