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SEFTAL| RECELI

4 su bardagi su

1.5 kg toz seker

1.250 gr yarma seftali

2 gorba kagsidi limon suyu

Bir tencereye yeterli miktarda su koyun. Seftalileri ortadan ikiye bolip, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Kabuklari
soyduktan sonra tencereye atin. Sonra tencerenin, kapagini kapatip kuvvetli atese oturtun. Su kaynamaya
baslayinca sekeri ilave edin ve atesi biraz kisin. Bes dakika kaynattiktan sonra limon suyunu tencereye bosaltin.
Koyu kivamini buluncaya dek 15-20 dakika daha kaynatip, tencereyi atesten alin, sogumaya birakin. Sonra kuru
cam kavanozlara bosaltin, sogudugunda kavanozlarin kapaklarini kapatip, serin bir yerde muhafaza edin.
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