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SEFTAL| RECELI

4 adet iri yarma geftali
1,5 kg toz seker

4 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Seftalileri soyup ortadan boélin. Gekirdeklerini ¢ikarin.

Arzuya gore iki parga halinde birakin veya yarim ay seklinde dilimleyin.

Diger yanda, su ile sekeri bir tencerede kaynatin. Surup haline gelince, dogranmig seftalileri katarak kisik ateste
pisirin.

Recel koyulasip da kivama gelince 2 ¢gorba kasidi limon suyunu ilave edin.

Regeli bir tagim daha kaynattiktan sonra ategten alin.

lyice soguduktan sonra, kavanozlara doldurun.
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