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SEFTAL| RECELI

3 kg ¢ok yumusak olmayan seftali
6 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tereyadi veya sivi yag
Yarim limon suyu

Oncelikle ok yumusak olmayan seftalilerimizi yikayip istedigimiz buytkllkte dogradiktan sonra tencereye
koyalim. Uzerine tim sekeri ddkerek bir gece bu sekilde bekletelim.

Daha sonra orta ateste 20 dakika kaynattigimiz seftalilerimizin Gzerinde olusan kdpukleri zaman zaman alalim.
Tereyagini atip 5 dakika, en sonra da limon suyunu ilave edip 15 dakika daha yavas¢a kaynatalim. Biraz
dinlendikten sonra muhafaza edecegdimiz kavanozlara koyarak sogumasini saglayalim.

Seftali regelimiz daha sonrasinda yemege hazir olacaktir.
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