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SEFTAL| RECELI

10 adet seftali
Yarim kg seker

10 blyuk bursa seftalisini yikayip soyup bir kaba elma dilimi yada benim gibi kiicUk sekilde dograyin ayni kap
Olglisiinde Uzerine toz seker ilave edip suyunu birakincaya kadar bekletin.

Ocaga alip tizerinden képUguinu alarak kaymaya birakin iginden slizgeg yardimiyla seftalileri bir kaba alip suyu
kivam almaya yakin tekrar ilave edin.

Bu igslem sart degil seftalinin biraz daha sert olmasi i¢in yumusak seviyorsaniz kalsin almayin.

Suyu kivam alinca 1 gay kasigi limon tuzu ilave edip karistirin. 1-2 dk kaynatip ocaktan alip sogumaya birakin.
Kivami soguduktan sonra ve limon tuzundan sonra daha yogunlasir bunu hesaba katmayi unutmayin.
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