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ŞEFTALİ REÇELİ

www.miele.com.tr

500 gr. Şeftali
500 gr. Jöle şekeri
1 Paket limon tuzu

Şeftaliyi parçalara bölünüz.
Jöle şekeri ve limon suyu ile bir kaba koyun, hafif karıştırın ve üstü kapalı pişirin.
Birkaç defa karıştırın.
Sıcak reçeli hazırlanmış kapakları vidalı kavanozlara doldurun ve hemen kapatınız.
Kavanozları yaklaşık 5 dakika ters çevirin ve daha sonra tekrar düzeltin.
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