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SEFTALI RECELI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg yarma seftali
6 su bardagi toz seker
Yarim limon

Seftaliler yikanir ve kabuklari soyulur. Gekirdekleri gikarilir. Istenilen irilikte kiip kiip dogranarak bir tencereye
konur. Uzerlerine seker konur ve 1 saat kadar suyunu birakmalari beklenir.

Bir saat sonra tencere ocaga alinir,kestirmesi kivamini alincaya dek kaynatilir. Kivamina gelince limon suyu
konur ve bir tasim daha kaynatildiktan sonra ocaktan indirilir. Uzerine bir tllbent gecirildikten sonra glinese
konur.
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