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SEFTALI PURELI KUP

3 adet seftali

1 cay bardad seker

1 su bardagi limon suyu
1 su bardagi su

2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

1 cay bardadi seker

1 su bardagi ceviz

Once limon suyu, su, seker ve nigasta bir tencereye konur ve kivam alana kadar pigirilir. Ategten almadan 6nce
vanilya katilir. Ote yanda seftalilerin kabuklari soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikarilir, robottan gegirilir, bagka bir
tencereye konur, seker eklenir ve bir tagim pisirilir. Kup bardaginin yarisina kadar seftali plresi konur, araya
ceviz birakilir kalan kismi limonlu karigimla doldurulur. En Uste de ceviz serpilir. Malzeme bitene kadar bagka
kuplar da ayni sekilde hazirlanir. Buzdolabinda 4 saat dinlendirilir ve ikram edilir.
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