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SEFTALI PUDINGI

4 buyUk ve olgun seftali (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak dilimlenmig)
60 gr (1/2 su bardagi) badem (ince zarlari soyulup, ince dogranmig)

240 gr (1 su bardag) seker

6 yumurtanin sarisi

1 cay kasigi tarcin

500 gr (2 su bardagi) krema

Seftalileri ve bademleri atese dayanikli bir cam servis tabagma yerlestirip, bir kenara birakiniz.

Kremayi orta boy bir tencere de, orta ateste i1sitiniz. Kaynamaya baglar baglamaz tencereyi atesten alip, bir
kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede sekerin yarisi ile yumurta sarilarini, yumurta teli ya da elektrik ¢irpiciyla, karigim hafif ve
purtiksuz olana kadar ¢irpiniz. Tenceredeki kremayi, ¢irparak ve yavas yavas katiniz. Karigimi btyik bir
tencereye doklp, tencereyi agir atese oturtunuz. Karigimi strekli karigtirarak, muhallebi kivamina gelip, kaligin
Ustlinde kalana kadar pisiriniz. (Karisimi kaynatmamaya dikkat ediniz.) Tencereyi atesten alip karigimi 2 dakika
¢irparak, tarcini karigtirmiz. Karigimi seftalilerin ve bademlerin Gstline dékip, soguduktan sonra buzdolabina
kaldirarak, 2 saat iyice sogutunuz.

once, finninizin 1zgarasini iyice isitiniz.

Servis tabadini buzdolabindan alip, Gstline kalan 1/2 su bardagi sekeri serpistiriniz. Tabagi 1zgaraya surup,
seker kahverengilesene kadar pisiriniz. Tabagi firindan alip, pudinginizi tabaginda servis ediniz.
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