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SEFTALI MARMELADI

Necip Usta

1 kg. seftali (cekirdekleri cikmis)
150 gr.su

1 kg. toz seker

100 gr. glikoz

3 gr. limon tuzu (1 ¢ay kasig)

Seftalinin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini gikardiktan sonra 1 kg. net olarak regeli pisireceginiz tencereye koyup
suyunu ilave ediniz. Orta ateste karistirarak 3-4 dakika kaynatip limon tuzunu ve sekeri ilave ediniz. Karistirarak
kaynatiniz kivamina gelince atesten alip glikozunu ilave ediniz. Ezme makinesinden veya slizgegten tamamen
gecirip yari sicakhigini kaybedince kavanozlara doldurup agzi kapali olarak muhafaza ediniz.
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